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Aperol - prosecco - Sourcy rood - sinaasappel

Pays ¢'Oc | Chardonnay Vlierbloesemsiroop - ginger ale - munt
Campari - prosecco - Sourcy rood - sinaasappel

Stellenbosch | Cabernet Sauvignon Lyre’s alcoholvrije gin - Double Dutch Indian
Limoncello - prosecco - Sourcy rood - citroen Tonic - jeneverbes - limoen

Castilla-La Mancha | Verdejo

Licor 43 - Sourcy rood - limoensap - limoen Alcoholvrije Moscow Mule variant

Veneto | Pinot Grigio ) .
| & Vlierbloesemsiroop - prosecco

Italiaans alcoholvrij aperitief
Sourcy rood - munt

Alcoholvrije Pornstar Martini variant
Gordon’s gin - Double Dutch Indian Tonic conolvrije fornstar Martint vartan

Pays d’Oc | Merlot limoen - jeneverbes

HendricKk’s gin - Double Dutch Indian Tonic

Central Valley | Cabernet Sauvignon komkommer - jeneverbes

Puglia | Primitivo Kruidige Zjin van St. Gerlachus in Hulsberg

Double Dutch Indian Tonic - sinaasappel
rozemarijn - jeneverbes

Pays d’Oc | Syrah Wodka - passievrucht - vanille

: Wodka - espresso - koffielikeur
Pays d'Oc | Grenache

Wodka - gemberbier - limoensap
limoen - angostura bitters

Veneto | Glera Havana 7 afos - ginger beer - limoen
angostura bitters

Gordon’s gin - Martini rosso - Campari

WIFI

Wifi = Charlemagne.Gasten
Password = Charlemagne




Amber | 6.5%
Sterk blond | 8.5%
Fruitbier | 8.0%
Belgisch blond | 6.8%
Dubbel | 6.8%

Belgisch blond | 0.0%
Weizen | 5.0%
IPA | 7%

Premium pils | 4.6%

Pilsener | 0.0%
Fruitbier | 0.0%
Weizen | 0.0%
Witbier | 0.0%
Donker | 0.0%
Fruitbier | 0.0%

Dubbel | 7%
Amber | 7.5%
Quadrupel | 10%
Dubbel | 11%

Blond | 5.5%
West Coast IPA | 7.4%
IPA | 7%
Witbier | 5%
Tripel | 9.1%
IPA 0,3 %

Fruitbier | 3.8%
Fruitbier | 6%

Framboise | 7%

Witbier | 5.5%
saison | 4.5%
Blond | 6.5%
Tripel | 8%
Sterk Blond | 8.5%
Tripel | 11%

BORREL de hele dag - all day

ok

Oma Bobs Bitterballen
6,9 of 12 stuks 7.5/10.5/ 14

Oma Bobs Vegabitterballen v
6,9 of 12 stuks 8.5/12.5/16

Broodmandje v 9.5
Molenaarsbrood geserveerd met huisgemaakt
kruidenboter en tomatentapenade

Miller’s bread with home made

herb butter and tomato tapenade

Nacho’s Klassiek v 12.5
Gegratineerd met drie verschillende soorten
kaas, geserveerd met guacamole, créme fraiche
en salsa

Gratinated with three different cheeses

with guacamole, créme fraiche and salsa

Nacho’s Kip 14.5
Met gemarineerde kippendij en gegratineerd
met drie verschillende soorten kaas, geserveerd
met guacamole, creme fraiche en salsa

With marinated chicken thigh and gratinated
with three different cheeses, with guacamole,
créme fraiche and salsa

Camembert uit de oven v 9.5
Geserveerd met rozemarijn, honing, walnoten,
zadenmix en molenaarsbrood

With rosemary, honey, walnuts,

a mixture of seeds and miller’s bread

Olijven v 7.5
Olijven van a la Paco met zongedroogde tomaat
Olives from a la Paco with sundried tomato

Fuet
Spaans borrelworstje om te delen
Spanish sausage to share

Kibbeling
Gepaneerde witvis met remouladesaus
Battered cod bites with a remoulade sauce

Chicken Tenders 9.5
Krokante kip met chilisaus
Crispy chicken tenders with a sweet chili sauce

Oude Kaasblokjes v 6.5
0ld Rotterdammer kaas met mosterd,

chilisaus en selderijzout

Aged Old Rotterdam cheese with mustard,

sweet chili sauce and celery salt

BORRELPLANKEN de hele dag - ll day

shoe plolleny

Bierplank 21
Nacho’s - bitterballen - chicken tenders

oude kaas - fuet - borrelnootjes - mosterd
chilisaus

Tapasplank

Fuet - manchego - kibbeling - olijven
chorizo kroketjes - brood - tomatentapenade
citroenmayonaise - toast

Vegaplank v

Vegetarische bitterballen - oude kaasblokjes
camembert uit de oven - olijven
molenaarsbrood - radijs - dadels - walnoten en
zadenmix - tomatentapenade - mosterd

Kaasplank v
Vier verschillende kazen - dadels - radijs
toast - stroop - walnoten en zadenmix

&*

*Maple Spice, Vanille of Caramel + 0.8

havermelk +o0.5

van patisserie Peter Lemmens
*piece of local pie from Patisserie
Lemmens

bl Liirndly



