
D R I N K S

W I F I

Wifi = Charlemagne.Gasten
Password = Charlemagne

  

M O C K TA I L S
Hugo 0.0  	 6.5

Vlierbloesemsiroop - ginger ale - munt
Charlemagne Gin 0.0 	 9.5

Lyre's alcoholvrije gin - Double Dutch Indian 
Tonic - sinaasappel - rozemarijn - jeneverbes 
Ginger Mule	 6.5

Alcoholvrije Moscow Mule variant
Crodino   	 6.4

Italiaans alcoholvrij aperitief
Pornstar Martini 0.0    	 8.5

Alcoholvrije Pornstar Martini variant

W I T
Croix d’Or FR	 5.8 / 29

Pays d’Oc | Chardonnay 
Drostdy Hof ZA 	 5.8 / 29

Stellenbosch | Sauvignon Blanc
Vistas SP  	 6.2 / 31

Castilla-La Mancha | Verdejo
Campo Di Cristobal IT  	 6.6 / 33

Veneto | Pinot Grigio

R O O D
Croix d’Or FR	 5.8 / 29

Pays d’Oc | Merlot
Drostdy Hof ZA 	 5.8 / 29

Stellenbosch | Cabernet Sauvignon
Campo Di Cristobal IT  	   6.6 / 33

Puglia | Primitivo

R O S É
Croix d’Or FR  	 5.8 / 29

Pays d’Oc | Syrah
Monteclain FR  	 6.2 / 31

Pays d’Oc | Grenache  

M O U S S E R E N D 
Brioso, Prosecco Brut Spumante IT	 8.2 /41

Veneto | Glera 

Aperol Spritz  	 9.5

Aperol - prosecco - Sourcy rood - sinaasappel
Campari Spritz  	 9.5

Campari - prosecco - Sourcy rood - sinaasappel
Limoncello Spritz  	 9.5

Limoncello - prosecco - Sourcy rood - citroen
Balón   	 9.5

Licor 43 - Sourcy rood - limoensap - limoen
Hugo	 9.5

Vlierbloesemsiroop - prosecco
Sourcy rood - munt
Gordon’s Gin & Tonic  	 10.5

Gordon’s gin - Double Dutch Indian Tonic 
limoen - jeneverbes
Hendrick’s Gin & Tonic  	 13

Hendrick’s gin - Double Dutch Indian Tonic 
komkommer - jeneverbes 
Charlemagne Gin & Tonic 	 13.5

Kruidige Zjin van St. Gerlachus in Hulsberg 
Double Dutch Indian Tonic - sinaasappel
rozemarijn - jeneverbes
Pornstar Martini	 11.5

Wodka - passievrucht - vanille
Espresso Martini	 11.5

Wodka - espresso - koffielikeur 
Moscow Mule	 10.5

Wodka - gemberbier - limoensap 
limoen - angostura bitters 
Dark & Stormy 	 10.5

Havana 7 años - ginger beer - limoen
angostura bitters
Negroni 	 12.5

Gordon’s gin - Martini rosso - Campari

W I J N E N
wine

C O C K TA I L S
cocktails



Koffie 	 3.5

Espresso  	 3.2

Cappuccino  	 3.8

Koffie verkeerd 	 4.4

Latte macchiato*  	 4.4

*Maple Spice, Vanille of Caramel  + 0.8

havermelk  + 0.5  

Thee 	 3.2

Verse munt thee 	 4.2

Verse gember thee   	 4.2

Warme chocomel 	 4  
Koffie met likeur	 8.5

W A R M E  D R A N K E N
hot  drinks

F R I S D R A N K E N
soft  drinks

Pepsi	 3.5

Pepsi Max	 3.5

Sourcy Blauw	 3.5

Sourcy Rood 	 3.5

Sourcy Blauw 75cl	 8

Sourcy Rood 75cl	 8

7-up zero sugar	 3.5 

Sisi zero sugar	 3.5 

Lipton Ice Tea	 3.6

Lipton Ice Tea Green	 3.6

Chocomel	 3.5

Melk	 3.5

Rivella	 3.6

Royal Club Cassis	 3.6

Royal Club Tonic	 3.6

Royal Club Bitter Lemon	 3.6

Royal Club Ginger Ale	 3.6

Royal Club Ginger Beer	 3.6

Royal Club Appelsap 	 3.6

Apfelschorle	 4

Zitronenschorle	 4

Double Dutch Indian Tonic	 5

Verse jus d’orange	 4.5

Home made iced tea 	 4.5

Stuk limburgse vlaai
van patisserie Peter Lemmens

*piece of local pie from Patisserie 
Lemmens

5.5

B I E R E N
beer

VA N  H E T  VAT
Stadsbrouwerij Maastricht 
de Maltezer Amber | 6.5%	 6.2

La Chouffe Sterk blond | 8.5%	 6.2

Kasteel Rouge Fruitbier | 8.0%	 6.2

Affligem Blond Belgisch blond | 6.8%	 6.2

Affligem Dubbel Dubbel | 6.8%	 6.2

Affligem Blond 0.0	 5.8

Belgisch blond | 0.0%
Brand Weizen Weizen | 5.0%	30 cl 6.2 / 50 cl 9.8

Oedipus Gaia IPA | 7%  	  6.2

Birra Moretti  	 25 cl 3.9 / 50 cl 7.5

Premium pils | 4.6%

S E I Z O E N TA P
Vraag onze bediening naar 

de seizoentap!

	

A L C O H O LV R I J
Birra Moretti 0.0 Pilsener | 0.0%	     4.5

Amstel Radler 0.0 Fruitbier | 0.0%	 4.5     
Brand Weizen 0.0 Weizen | 0.0%	 6

La Trappe Epos 0.0 Witbier | 0.0%	  5.5

La Trappe Nillis 0.0 Donker | 0.0%	 6

Kasteel Rouge 0.0 Fruitbier | 0.0%	  6.2

A M B E R  E N  D O N K E R
La Trappe Dubbel Dubbel | 7%		  6.4

La Trappe Isid’Or Amber | 7.5%		  6.4

La Trappe Quadrupel  Quadrupel | 10%	6.6 

Kasteel Donker Dubbel | 11%	 6.6

S TA D S B R O U W E R I J
M A A S T R I C H T

Dorstige Lambertus Blond | 5.5%	 6.8

Royale Martinus West Coast IPA | 7.4%	 6.8

Avontuurlijke Gérard IPA | 5.8%	 6.8

Mergel Wit Witbier | 5%	 6.8

Eigenzinnige Elisabeth Tripel | 8.3%	 6.8

Muzikale Andreas IPA | 0,3 %	 6.8

F R U I T B I E R E N
Liefmans Fruitesse Fruitbier | 3.8%	 6.2

Liefmans Kriek-Brut Fruitbier | 6%	 6.8

Kasteel Rubus Framboise | 7%	    6.2

	

W I T - B L O N D - T R I P E L
La Trappe Wit Witbier | 5.5%		  6.2

La Trappe Blond Blond | 6.5%	 6.2

La Trappe Tripel Tripel | 8%	 6.4

Duvel Sterk Blond | 8.5%	  6.2

Westmalle Tripel Tripel | 9.5%		  6.8

Kasteel Tripel Tripel | 11%	  6.8

                  
 de hele dag - all day B O R R E L P L A N K E N

share  platters
Bierplank	 21   
Nacho’s - bitterballen - chicken tenders 
oude kaas - fuet - borrelnootjes - mosterd
chilisaus
 
Tapasplank 	 21   
Fuet - manchego - kibbeling - olijven 
chorizo kroketjes - brood - tomatentapenade
citroenmayonaise - toast 

Vegaplank  	 21   
Vegetarische bitterballen - oude kaasblokjes   
camembert uit de oven - olijven  
molenaarsbrood - radijs - dadels - walnoten en 
zadenmix - tomatentapenade - mosterd

Kaasplank  	 16.5   
Vier verschillende kazen - dadels - radijs
toast - stroop - walnoten en zadenmix 

Oma Bobs Bitterballen 
6, 9 of 12 stuks	 7.5 / 10.5 / 14

Oma Bobs Vegabitterballen  
6, 9 of 12 stuks	 8.5 / 12.5 / 16

Broodmandje 	 9.5

Molenaarsbrood geserveerd met huisgemaakt 
kruidenboter en tomatentapenade
Miller’s bread with home made  
herb butter and tomato tapenade

Nacho’s Klassiek   	 12.5

Gegratineerd met drie verschillende soorten 
kaas, geserveerd met guacamole, crème fraîche 
en salsa
Gratinated with three different cheeses  
with guacamole, crème fraîche and salsa

Nacho’s Kip 	 14.5

Met gemarineerde kippendij en gegratineerd 
met drie verschillende soorten kaas, geserveerd 
met guacamole, crème fraîche en salsa
With marinated chicken thigh and gratinated 
with three different cheeses, with guacamole, 
crème fraîche and salsa

Camembert uit de Oven   	 9.5

Geserveerd met rozemarijn, honing, walnoten, 
zadenmix en molenaarsbrood
With rosemary, honey, walnuts,  
a mixture of seeds and miller’s bread

Olijven  	 7.5

Olijven van à la Paco met zongedroogde tomaat
Olives from à la Paco with sundried tomato

Fuet 	 7.5

Spaans borrelworstje om te delen
Spanish sausage to share

Kibbeling	 9.5

Gepaneerde witvis met remouladesaus
Battered cod bites with a remoulade sauce

Chicken Tenders	 9.5

Krokante kip met chilisaus
Crispy chicken tenders with a sweet chili sauce

Oude Kaasblokjes 	 6.5

Old Rotterdammer kaas met mosterd, 
chilisaus en selderijzout
Aged Old Rotterdam cheese with mustard, 
sweet chili sauce and celery salt

B O R R E L
snacks

de hele dag - all day 


